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KABIRGA SUYI SORBA (SANLIURFA)

4 su bardagi kaburga tiridi (et haglama suyu)
2 su bardagi su

3 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

1 adet limon

300 gr koyun yodurdu

El kadar tirnakl ekmek

1 cay bardadi sadeyag

1 corba kasigi nane

1 ¢orba kasigi isot

Bir tencereye kaburga tiridi ve su eklenip, kaynamaya birakilir. Un, yumurta ve limon suyu yogurda eklenip
¢irpilir. Bu karisim kaynayan tiride yavas yavas katilp karistirilarak 15 dakika agir ateste pigirilir. Ekmek 0,5-1
santim ebadinda kip kip dogranir. Bir tavada kizdirlan yada atilip kizartilir, kitir hale gelince bir tabaga alinir.
Tavada kalan yag atesten alinir, nane ve biber atilip karistirilir. Tabagda énce ¢orba konur, Gzerine nane ve
biberli yag gezdirilir. En Ustline de 1-2 kagik kitir ekmek konup servis yapllir.
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