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KABURGA SUYU CORBASI (SANLIURFA)

Sanliurfa Biylksehir Belediyesi

8 bardak kaburga suyu

1 klicUk kase didilmis kaburga eti
3 yemek kasigi un

1 adet limon

1 adet yumurta

2 yemek kasi§i sade yag

1 cay kasig pul biber

1 cay kasidi kuru nane

Tencerede kizdirilan bir kagik yagda kavrulan unun Gzerine énceden pisirilmis olan kaburganin suyu* azar azar
eklenerek kaynamaya birakilir. Kaburga etleri didilerek tencereye atilir, pismeye yakin bir kdsede kirilan
yumurta, limon suyu ile ¢irpilarak ¢corbanin terbiyesi yapilir. Bir tavada kizdirilan bir kagik yagda pul biber ve
nane kizartilip ¢corbaya ilave edilerek servis yapilir. Arzu edilirse kitir ekmek de ilave edilebilir.
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