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KABURGA (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Kuzu kaburgasi kemikli - 350 gr.
Sadeyag - 10 gr.

Yogurt - 10 gr.

Domates salcasi - 10 gr.
Karabiber - 2 gr.

Targin - 2 gr.

Piring - 100 gr.

Haspir - 2 gr.

Tuz-3gr.

Kaburgalarin tizerine bir kabin igerisinde karigtirilan yogurt, salca, karabiber ve tuz karigimsurdllr. Sadeyagin
yarisi derin bir tencerede eritilerek kaburganin iki ylizl bu yagda kizartilir. Uzerini kaplayacak kadar su ilave
edilerek kisik ateste uzun sire pigsirilir. Pisirilen kaburga tencereden alindiktan sonra haspirler iyice ovularak
suyuna atilip kaynatilir. Kalan sadeyag derin birtencerede kizdirilir, islatilmig piring dékiltp kavrulur. Haspirli
kaburga suyunun icerisine tuz ve targin ilave edilerek pirincin Gzerine dokulir. Piring suyunu ¢ekince atesten
alinip dinlendirilir. Dinlenmis pilav buyuk bir servis tabagina alinir. Pisen kaburga, kemiklerinden ayrilarak pilavin
Uzerine konulur. Bir davet yemegi olan kaburga, bostanayla servis edilir.
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