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KABURGA DOLMASI (TENCEREDE)

16 Kisilik Gerekli malzeme:
1 kuzu kaburgasi (2,200 gr)
1 kuzu bdbrek

50 gr karaciger

2 su bardagi piring

3 corba kasigi camfistigi

4 corba kasig margarin

2.5 ¢orba kasigi kus Gzdmda
1 tath kasigi karabiber

3.5 yemek kasigi tuz

12 su bardagi su

1.5 yemek kasigi yogurt

Kaburga kemidi ile derialti dokusunu birbirinden ayirarak bir cep agin.

Pirinci bol suda yikayip stizin. Cider ve bdbregi yikayip zarlarini soyun. Kiicik kipler halinde dograyin.

3 yemek kasigi margarini eritip fistigi ekleyin ve sararincaya kadar kavurun. Ciger ve bdbregi ilave edip sote
edin. Pirinci ekleyip bir kag kez karistirin. Kuslziima, biraz tuz ve karabiber ilave edip tekrar karistirin.
Hazirladiginiz i¢ pilavi kuzu kaburgasi Gzerinde agtiginiz cebe doldurun. Mutfak ipiyle dikerek cep agzini
kapatin.

Kaburganin sidabilecedi bir tencereye suyu doldurup kalan tuzu ekleyin. Kaburgayi yerlestirip ajzi kapali olarak
kisik ateste 2 saat pisirin.

Kaburgayi firin tepsisine yerlestirin. Kalan 1 yemek kasigi margarini ayri bir kapta eritip yogurtla karigtirin. Etin
Uzerine surlp dnceden kizdirimig firnda 10 dakika kizartin. Sicak olarak servis yapin.
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