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KABURGA DOLMASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Gorba Kasig Margarin

1 Cay Kasigi yenibahar

1 Su Bardag piring

1,5 Su Bardagi su

1 Demet maydonoz

50 gr haslanmig ve kavrulmus badem
500 gr Ust perdesi alinmamis kaburga

Oncelikle i¢ pilavi hazirlayin. Bunun igin, margarini tencereye alip eritin. Yikanip suyu siiziilmiis pirinci, bademi,
yenibahar ve tuzu ekleyin. 1-2 dakika kavurup, bir bucuk su bardagi su ekleyin. Tencerenin kapagini értlip kisik
ateste pilav suyunu ¢ekene kadar pisirin. Daha sonra tencereyi ocaktan alip, pilavin Gzerine ince kiyllimig
maydanoz serpin. Kaburganin kol kismi ile arasindaki bosluga i¢ pilavi doldurup dikin. Buharli tencerede ya da
benmari usull 6-8 saat pigirip servis yapin.
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