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KABURGA DOLMASI (DIYARBAKIR)

2 kilogram kaburga

2 su bardagi piring

Bir miktar karabiber
Yarim demet pul biber

2 yemek kasigi maydanoz
Yag

1. Salga, yagda biraz kavrulur. Uzerine piring ddkiilerek, 5-10 dakika daha kavrulur. 3 su bardagi kaynar su
katilir. Kaynadiktan sonra alti kisilir. Suyu gektirilir.

2. Tam pismeden ocaktan alinir. Kaburganin i¢ine doldurulur. Kaburganin agik tarafi birlestirilerek dikilir.

3. Biiyiikge bir tencerede, biraz daha yag ve salc¢a kavrulur. Hazirlanan kaburga, bunun iginde alt tist edilerek
biraz daha kavrulur. Uzerine kaynamis su dokulir. Agir ateste pigirilir.

4. Pisen kaburga, suyun icinden alinir. Bir tepsiye yerlestirilir. Firina strGldr. Nar gibi kizarinca firindan alinir ve
sicak servis yapllir.
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