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KABURGA DOLMASI (DENIZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

1,5 kg. kaburga eti (6n koldan)
2 yemek kasidi biber salgasi

1 cay kasigi karabiber

1 yemek kasigi tereyagi

3 su bardagi su

Igi igin:

1 su bardag piring

2 yemek kagsigi tereyagi

1 su bardagi su

1 cay bardagi rendelenmis badem
1 cay kasigi kirmizi biber

Tuz

Karabiber

Maydanoz

Karareyhan

Piring, tereyag ve bademi kavurun. Kavrulmus piring badem karigiminin yarisini ayirin. Diger yarisina 1 su
bardagi suyu ilave ederek haglayin. Pilavin Uzerine pul biber, karabiber, maydanoz, karareyhan ve kenara
ayirdiginiz piring badem karigimini ekleyin, iyice karigtirin. Kaburganin i¢ine pilavi doldurup igne iplikle dikin. Bir
tencerenin i¢ine kaburgayi koyarak 2 saat haglayip sudan ¢ikarin. Daha sonra orta i1sidaki firinda 30 dakika
pisirin. Sicak olarak servis yapilir.
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