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KABURGA DOLMA
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2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

50 g ¢cam fistigi

1 blyUk sogan, kiiglk kiicik dogranmis

150 g uzun taneli piring

2 ¢corba kagsi@i kuru Gzim

100 g ciger, kuzu veya dana, ince dogranmig
2,5dlsu

14 cay kasigi tuz

Karabiber

Vs cay kasigi targin, 6gatiimas

1,5 kg tek parca kuzu g6gsu, kemikli, kasaptan igine bir cep kesmesini rica edin
Mutfak ipi

Ustlne sirmek igin:

1 corba kasigi biber piresi

2 gorba kasigi kurutulmus kekik

14 cay kasig tuz

Y2 ¢ay kasigi rendelenmis aci biber

Tereyagini tavada kizdirin, gam fistiklarini altin renk alana kadar kavurun. Soganlari ekleyin ve kisa sireli
bugulayin. Piring, kuru Gziim ve cigeri birlikte bugulayin, su ekleyin, baharatlayin. Suyu buharlagsana kadar
kaynatin. Biraz sogumaya birakin.

Pirinci kuzu g6gsinin cebine koyun, mutfak ipiyle dikin.

Biber puresi, kekik, tuz ve rendelenmis aci biberi karigtirin. Bu karigimi kuzu gégsuntn her tarafina srdn,
paslanmaz ¢elik tepsiye koyun.

Tepsiyi isitilmamis firna koyun. Pigirin.
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