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KABUNI

2 su bardagi piring

2 adet kuzu kol

Yeteri kadar et suyu

2 tatl kagigr kustizima

2 tatl kagigr kurutizim

1 cay bardagi tath badem

3 corba kasigi tereyagi

Yarim ¢ay bardagi doimalik fistik

1'er cay kasigdi tarcin, kakule, yenibahar, karabiber, tuz

Pirinci Gzerini gegecek kadar ilik suda yarim saat bekletin ve stiziin. Kakulenin kabuklarini ayiklayip, havanda
dévin. Uzdmleri ayn kaplara alip 1lik suda 10 dakika bekletin ve siiziin. Bademleri kaynar suda 15 dakika
bekletin ve kabuklarini soyun. Kuzu kollari tuz eklediginiz 6 su bardagi suda yumusayana dek haglayin. Daha
sonra kemiklerini ayirip, etini didikleyin. Et suyunu daha sonra kullanmak tzere kenara alin. Tereyagini bir
tencereye alip, bademi ve doimalik fistigi ekleyin. Renkleri dénlince pirinci ilave edin. Karigtirarak 5 dakika
kavurun. Didiklenmig et, tiziim ve baharatlari ekleyin. Uzerini gegecek kadar et suyu katin. Tuzunu ayarlayin.
Kapagini kapatip kaynayana dek orta ateste tutup, daha sonra kisik ateste suyunu ¢ekene dek pisirin. Uzerine
kagit havlu kapatip, 10 dakika demlendirin ve sicak servis yapin.
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