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KABUNE

Milli E@itim Bakanhg!

1 kg haglanmig, didilmis incik dana eti
4 su bardag! piring

1 su bardag haslanmig nohut
Karabiber

1 su bardagi sivi yag

6 yemek kasigi tereyagi

1 adet orta boy kuru sodan

Tuz

Et suyu (haslama suyu kullanilacak)

Et, yumusayincaya kadar hagslanir, didilir.

Etin haglama suyu dokilmez.

Piring ayiklanir, yarim saat édnceden islatilir, yikanir.

Kuru sogan dogranir, karabiber ile karigtirilir.

Sogan, ayri bir tencerede sivi yagla hafif kavrulur. .

Uzerine pirin¢ ve onun Ustlne tuz, nohut ve didilmig et serilir. Uzeri tekrar pirincle kaplanir.
Tavada tereyagi eritilir, pilavin Gzerine gezdirilir.

Kaynar et suyu, kabuneyi iki parmak gececek sekilde ilave edilir.

Suyunu ¢ekinceye kadar kisik ateste pisirmeye birakilir.

Sicak olarak servis edilir.
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