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KABUNE PILAVI

1,5 kilo dana gerdan eti
2 adet kemik

2 su bardagi piring

2 su bardagi nohut

1 adet sogan

1 fiske tuz

150 gr margarin

1 tath kasigi karabiber

Gerdan eti ve kemikler haglanir. Piringler yarim saat énceden yikanip tuzlu sicak suda bekletilir. Soganlar ince
ince dogranip tencerenin dibinde yarim ¢ay kagigi karabiber ve tuz ile iyice ovulur. Uzerine haglanip tiftiklenmig
etlerin ve haglanmig nohutlarin yarisi yayilir ve piringlerin de yarisi koyulur. Ayni sekilde bir kat daha et ve nohut
siralanip Uzeri piringle kapatilir. Etsuyu ve suyu eklenip tuzu atilarak kapagi kapatilan tencere yiksek ateste
pisiriimeye koyulur. Suyunu ¢ekince atesten alinan pilavin tizerine eritilmis yagd dokilir ve ortllerle iyice sarilan
tencereyle pilav demlenmeye birakilir. En az bir saat sonra tencerenin kapagi a¢ilip pilav karistirilir ve servis

yapillir.
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