—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KABUKTAKI FARELER

Malzeme:

4 adet patates

1 corba kasigi Bizim Misir6zi Yagi
5 ¢orba kagiJi st

60 gram rendelenmis kasar peyniri
30 gram Bizim Margarin

tuz

karabiber

Patatesleri yikayin. Kuruladiktan sonra patateslerin Gzerini ¢atalla delin ve siviyag ile yaglayin. Patatesleri firin
tepsisine yerlestirip dnceden isitilimis 200 derece firnda 1 saat pigirin. Patatesler hafifce ilidiktan sonra Ust
kisimlarini kapak seklinde kesin. Dikkatlice i¢ kisimlarini kasik yardimiyla ¢ikartin. Patateslerin icinden ¢ikan i¢
kisimlarini yag, sut, peynirin 3/4°0, tuz ve karabiberle beraber karigtirarak plre haline getirin. Patateslerin icine
pureyi doldurun. Geriye kalan rendelenmis peyniri patateslerin lizerine serpin. Patatesleri birka¢ dakika firinlayip
Uzerindeki peynirlerin erimesini saglayin. Turptan kulak, kuru zimden gz, havugtan kuyruk ve burun yapin.
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