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KABUKLU KURU FASULYE (ALANYA ANTALYA)

http://alanya.bel.tr

500 gr kabuklu kuru fasulye

4 yemek kagig! tereyagi

4 yemek kasigi zeytinyagi

3 yemek kasigi domates salgasi
6 adet orta boy sogan

4 adet orta boy domates

2 yemek kagsidi toz kirmizibiber
2 tatl kagigi tuz

2 adet limon (istege bagl)

Bir bas sarimsak

Kuru fasulyeler bir gece énceden islatilir.

Ertesi gin fasulyeler haglanir.

Ince kiyllmig sodan zeytinyadi ve tereyaginda kavrulur.

Pembelesen soganlarin lizerine domates rendesi, toz kirmizibiber ve tuz ilave edilirek kavurma islemi devam
eder.

Salga eklenerek bir stire daha kavrulur.

Haslanan ve suyu sizilen fasulyeler eklenerek yemegin Ustlini gecmeyecek sekilde su ilavesi yapilir pismeye
birakilir.

Yemek kivam alinca ocag! kapatmadan 10 dakika 6nce dilimlenmis sarimsak ve limon suyu ilave edilir ve
tencerenin alti kapatilir.

Boylelikle yemek servise hazir hale gelir.
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