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KABUK KAVURMA

Malzemesi:

1/2 kg kuru kayisi

1 su bardag seker

1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz

1 yemek kasidi tuzsuz tereyagi
1 su bardagi su

2 adet kabuk tarcin

Hazirlanisi:

Kayisilar, kaynamig suda 15 dakika kadar bekletildikten sonra yikanip suyu stzilir. Tencereye dizilip Gzerine
toz seker, kabuk targin ve su ilave edilip ocagin alti yakilir. Agir ateste kaynamaya birakilan kayisilar, suyunu
cekene kadar pisirilir. Tereyagi tavada eritilip kayisilarin Gzerine dokulUr. Kayisilar, her iki tarafi tereyaginda
cevrildikten sonra servis tabagina alinir. Pistikten sonra Gzerine ¢ekilmis ceviz serpistirilen kayisi kabak
kavurma, Ilk olarak servis edilir.
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