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KABUGUYLA HASLANMIS YUMURTA

1. Gatlak olmayan yumurtalari seginiz.
2. Tam su iyice kaynarken igine yavasca birakiniz. 8 veya 9 dakika haslayip hemen soguk suya ¢ikariniz.

3. Uzerine tamamen soguyuncaya kadar soguk su akitiniz.

Not: Cok basit gibi gériinen yumurta haglamanin da kurallari vardir. Eger bunlar yerine getiriimezse yumurtanin
sarisi bazen siyah, bazen kursuni olur ve bazen beyazi digari ¢ikar. E§er bol miktarda haglayacaksamz,
yumurtalari beze koyunuz, bezle hepsini kaynar suya birakip, sonra bezi yavasca ¢ekiniz.

Fotograf "farah" tarafindan génderildi. 17.09.2020
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