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KABUGUNDA KAVUN SUYU

Malzeme:

2 klicUk kavun

3 su bardagi visne veya agdag ¢ilegi suyu

1/4 bardak limon suyu

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri '

1/2 bardak temizlenmis kiiglk kesilmis seftali, kayisi vs.
1/2 bardak temizlenmis kiiglk kiiclk kesilmis kavun

Yapiligt:

Kavunlari ortadan ikiye ayirarak, kabuklarini pargalamadan iglerini iyice bogaltin, gekirdeklerini atin. Kavunun
yarim bardak kadarini klicik ki¢Uk pargalara béllp ayirin. Kalan kavunu mikserde veya kasikla ezip kevgirden
gecirin. Kesilmig kavun pargalariyla mevsim mey-valarini karigtirip Gstiine pudra sekerini dékiin. Kavun suyu ve
puresine vigne ve limon suyunu katin. Bunu da sekerli meyvalarin Ustine dékin ve sogutun. Bu karigimi
bardaklara bdlin. Sonra bu vigne yerine Gzim, kayisi, seftali suyu veya karigimlarini kullanabilirsiniz. Ancak bu
kavun suyunu sogur sogumaz ikram edin zira tadi gabuk bozulur. Arzu ederseniz bir kavunun sapli tepesini
kesin. Icini bosaltip kase gibi kullanarak icecek doldurabilirsiniz.
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