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KABIL PILAVI

Umit Usta

1/2 kilo kusbasi kuzu eti
2 adet kuru sogan

200 gram margarin

3 su bardagi piring

1/2 su bardagi kuru Gzim
3 adet havucg

Yeterince tuz, karabiber
Kizartmak igin;

Siviyad

ince ince kiydigimiz kuru sogani, margarin yaginda yumusayincaya kadar pisirelim.

Eti ilave edip et suyunu salip da ¢ekinceye kadar pisirelim.

Et yagina binince 5 su bardagi su ilave edip et yumusayincaya kadar pisirmeye devam edelim.

Bu arada havuglari yarim parmak uzunlugunda kesip kalinsa 4'e, inceyse 2'ye bdlerek siviyagda kizartalim.
Uzimleri de yikayip, stizdikten sonra kizgin yaga sokup ¢ikaralim.

Ayiklayip yikayip tuzlu ik suda beklettigimiz pirincin suyunu sizip, kaynayan ete ilave edelim.

Yeterince tuz, karabiber ilave edip kisik ateste pilavi pisirelim.

Suyunu ¢gekmesine 1-2 dakika kala Uzerine havuglari ye Gzimleri serpigtirip, agzini kapatalim.

Suyunu iyice ¢ekince ocaktan indirip, 5 dakika demlendirdikten sonra sicak sicak servis yapalim.
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