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BAYATLAMAYAN KABARTMA TOZLU POGACA

2 su bardagi yogurt

1 adet yumurta beyazi
1 su bardagi sivi yag

1 tath kasigi sirke

1 cay kasigd toz seker
1 tath kasidi tuz

5 su bardagi un

1 tath sirke

2 paket kabartma tozu

Derin bir kaba unu bosaltip ortasini agin. Yogurt, yumurta, siviyagi ekleyip karistirin. Ardindan sirke, tuz, toz
seker ve son olarak kabartma tozunu ekleyerek yogurmaya baslayin. Hamurunuzu en az 15 dakika
yogurmalisiniz. Ardindan 20 dakika dinlenmeye birakin. Dinlenen hamurunuzu sade yapacaksaniz yuvarlaklar
seklinde yagladiginiz firin tepsisine dizin. Uzerine bir yumurta sarisini siriin. 200 derecelik firinda Uzeri kizarana
kadar pigirin. Pigtikten sonra yiyeceginiz kadarini servis edin. Kalanini agzini sikica kapatabileceginiz bir kaba
alin. Igerigindeki sirke sayesinde uzun sire saklayabilirsiniz.
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