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KABARTMA TOZU ILE BAYATLAMAYAN POGAGCA

1 su bardagi sivi yag
2 su bardagi yogurt

1 yumurta

5 su bardagi un

3 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi seker

1 tath kasigdi sirke

Bir kabin icerisine yag, yogurt, yumurta akini koyup karistirin. Uzerine biraz un ve 3 paket kabartma tozunu, tuz
ve sekeri ilave ettikten sonra sirkeyi ekleyin ve karistirmaya devam edin. Devaminda un ekleyerek kivamli bir
hamur elde edin.

Hamurdan mandalina blyUkliginde parcalar alin ve elinizde agin. Orta kismina i¢ harcini koyup kapatin.
Uzerine yumurta sarisi surtin ve cizikler atin. Uzerine istege gére susam atabilirsiniz. 180 derecede 20 dakika
firna atin. Daha sonra yumusak pogacalarinizi servis edebilirsiniz.
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