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KABARTMA TOZU HAKKINDA

Kabartma tozu igersinde karbonat hem de asit mevcuttur. Bu iki madde suyla karistiginda, birlesiminde tuz, su
ve karbondioksit meydana getirir. Karboridioksidin tamami disari ¢ikar, gamasir sodasi yerine meydana gelen
tuz hamur iginde kalir. E§er kabartma tozu igersinde krem tartar varsa meydana gelen tuz, tatsiz oldugundan,
pasta, kek vs. nin tadina zarar vermez.

Piyasada satilan hazir kabartma tozu icersinde bir G¢lincti madde daha vardir, bu madde nisasta benzeri (piring
unu veya misir unu) olup hamurun nemini geker ve kabartma tozunun uzun zaman dayanmasini saglar.

Bazi hamurlarin tarifelerinde asitli maddeler vardir, bu asitler karbonattaki karbondioksitin disari gtkmasina
yardim ederler. Ornegin, eksi sit, recel, pekmez vs.
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