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KABARCIK

1 adet yumurta

Yarim su barda@ yogurt
Yarim su bardag: st

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar un
Kizartmak igin:

Siviyag

Sivi malzemeleri yogurma kabinda karistirin.

Tuz ve kabartma tozunu da ekleyin.

Ardindan azar azar un ilave edin ve hamurunuz kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun.
Hamuru 15 dakika dinlendirin.

Ardindan bir merdane yardimiyla 1 santimetre kalinliginda agin.

Hamuru bir bicak ya da kurabiye kalibi yardimiyla dilediginiz sekilde kesin.

Sivi yagi tavada iyice kizdirin.

Hamur pargalarini yaga atip gevire gevire kizartin.

Bir kagdit havlunun Uzerine ¢ikardiginiz kabarciklari sogutmadan servis edin.
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