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KABARIK KEK

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

Yarim su bardagi sivi yag

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Arzuya gore limon kabugu ya da ceviz taneleri

Yumurtalari ve toz sekeri bir mikser yardimiyla krema haline gelene kadar ¢irpin.

Siit, yag ve rendelenmis limon kabugunu ya da cevizi de ekledikten sonra ¢irpma islemine bir slire daha devam
edin.

Sonraki asamada un, kabartma tozu ve vanilyay hazirladiginiz karisima ekleyin.

Tdm malzemeleri mikserle karigtirmaya devam edin.

Kek kalibi ya da tepsinin tabanini tereyagi ile yaglayin.

Hazirladiginiz harci dokiin ve Gzerini bir spatula yardimi ile diizlegtirin.

Onceden 170 derecede isittiginiz firinda yaklasik 40-45 dakika pisirin.
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