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KABARAN KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

1 su barda@i portakal suyu
2,5-3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 adet portakal kabudu rendesi
Yarim limon suyu

Tdm malzemeleriniz oda sicakliginda olmaldir.

Kek kalibini mutlaka yaglayin.

Kek malzemelerini sirasiyla eklemek ¢ok dnemlidir. Cinki malzemelerin sirasi degisirse kekin kivami tutmaz.
Eklenen malzemelerin yavas ve azar azar eklenmesi de olduk¢a énemlidir. Bdylelikle kek igindeki hava
korundugdu i¢in, iyice kabarmig bir kek yapabilirsiniz.

Finni dnceden isitin. Kek yapmaya baglamadan 6nce kesinlikle Argelik Ankastre Firin&apos;inizi 180 dereceye
ayarlayarak isitin.

Kabaran bir kek yapmada bir diger 6nemli madde; seker ve yumurtayi iyice ¢irpmak! Sekerin tamamen
eridiginden emin olana kadar ¢irpmalisiniz. Toz sekerin i¢cinde kaybolarak yumurta ile btinlestigini gérene
kadar Argelik Multi Sef Profesyonel Mutfak Makinesi ile girpmaya devam edin.

Unu eleyerek koymakta kekin kabarmasini sagdlar. Un, kabartma tozu, sekerli vanilin gibi kuru malzemeleri
mutlaka elekten eleyerek ekleyin. Elemek, unun havalanmasini sagliyor. Boylelikle diger malzemelerle daha
kolay blttnlesiyor!

Kuru malzemeleri de ekledikten sonra ¢irpmayi birakin, bir kagik yardimiyla karigstirmaya devam edin.
Hazirlanan kek hamurunu énceden yaglanmig, unlanmig kaliba yavasca dokun.

Son olarak kekin pistigini anlamak igin kirdan batirin. Kiirdan temiz ¢gikmissa, kekiniz hazir demektir!
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