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KABARAN KEK

1 su bardag st

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardagi sivi yag

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Limon kabugu ya da portakal kabugu

Once kullanaca@iniz unu eleyin. Yumurtalari ve toz sekeri iyice girpin.

Sat, yag ve rendelenmis limon kabugunu ya da portakal kabugunu ekledikten sonra ¢irpma islemine bir sire
daha devam edin. Ardindan elenmis un, kabartma tozu ve vanilyayi hazirladiginiz karigima ekleyin.

Tum malzemeleri kanstirin. Kek kalibi ya da tepsinin tabanini tereyagi ile yaglayin. Hazirladiginiz harci dokiin ve
kalibi hafif tezgaha vurarak dizlestirin. Onceden 180 derecede isittiginiz firnda yaklasik 40-45 dakika pigirin.
Pisme sdresi firina gére degisebilir.

Kek biraz soguyunca servis edebilirsiniz. Dileyenler ¢ikolata sosuyla ya da meyvelerle sisleyebilir.
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