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KABARAN ESRARENGIZ CIKOLATALI MUFFIN

2 adet yumurta

4 kahve fincani toz seker

6 kahve fincani un

2 kahve fincani eritilmis margarin
2 kahve fincani yogurt

1 paket kabartma tozu

1,5 yemek kasigi kakao

1 su barda@i damla cikolata

Karistirma kabi icerisine 2 adet yumurta kiriyoruz. Uzerine toz seker, sivi yagi ilave ederek mikser veya girpici ile
4 dakika ¢irpiyoruz.

Sonrasinda yogurt, un, 1 paket kabartma tozunu ekleyerek tekrar cirpiyoruz ve 1,5 yemek kasigi kakaoyu da
katarak sonra kez girpiyoruz.

Hazirlayacadimiz gikolatali muffin tarifinin hamuru hazir durumda simdi icerisine damla ¢ikolata pargalarini
ekleyerek kasik ile karigtiralim.

Karistirma tamamlandiktan sonra kek hamurunu muffin kaliplarinin veya kagit kek kaliplarinin yarisini gok az
gececek sekilde doldurun.Her birinin zerine 3-4 damla gikolata koyun ve énceden 170 derece olan firinda
muffinler sisene kadar (¢atlayana dek) pisirin.
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