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KABAKLI YAZ CORBASI

1 su bardag piring

350 gram taze kabak

1 adet patates

1 corba kasigi tereyag

Yarim demet kiyilmis dereotu

2 ¢orba kasiJi rendelenmis gravyer peyniri
1.5 litre etsuyu

Bir tutam tuz

Bir tutam karabiber

Bir tutam kuru nane

Kabaklari temzileyip kip seklinde dogruyoruz. Patatesi de ayni sekilde yikayip dogruyoruz. Bir tencere iginde bir
corba kasidi tereyagimizi eritiyoruz ve sebzelerimizi yani kabak ve patates, icine atip soteliyoruz. Soteleme
islemi 10 dakika kadar devam ediyor. Bundan sonra igine etsuyunu ilave ediyoruz ki bu ¢orbaya harika bir
aroma katacak. Ve sebzelerimiz artik pismektyeken 1 su bardag pirincimizi ilave ediyoruz. Bir tutam tuz ve
karabiber atiyoruz. Atesten almadan 6nce kiyilmis dereotu ve kuru nanemizi ekliyoruz. Servis kabina
koydugumuzda Ustline 2 ¢gorba kasidi rendelenmis gravyer peynirimizi serpiyoruz.
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