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KABAKLI VE ZEYTINLI HAMUR LOKMALARI

500 gr ekmek hamuru

70 gr ¢ekirdekleri ¢ikartiimis zeytin
1 adet kabak

1 dis Sarimsak

1 tath kasidi Kekik

1 avug un

250 gr tereyag!

Kekik, sarimsak ve siyah zeytini ince dograyin. PUrlzsiz ve temiz bir tezgahin tzerine bir avug un serpip ekmek
hamurunu unlu ellerinizle birkag¢ dakika yodurun.

Dogradiginiz sarimsagi, kekidi zeytini ve rendeleyip suyunu siktiginiz kabagi igine ekleyip malzemenin i¢ ice
gecmesi igin tekrar yogurun. Hamuru parcgalara ayirip ceviz blytkliginde hamur toplari olusturun.

Servis yapmadan birkag dakika énce kizgin tereyaginda kizartin. Hamur lokmalarini ik olarak servis yapin.
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