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KABAKLI VE PEYNIRLI KAHVALTI KEKI

2 adet orta boy kabak

2 yemek kasigi zeytinyagi

100 gr lor peyniri

100 gr stizme beyaz peynir

3 dal dereotu

3 adet yumurta

Yarim su bardagi zeytinyagi

Yarim su barda@ yogurt

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 cay kasigi haghas tohumu

Yarim ¢ay kasigi kimyon

1 kliclk kase ceviz igi (istege baglh)

Kabaklari yikayip kuruladiktan sonra irice rendeleyin. 1-2 yemek kasigi zeytinyaginda 5 dakika boyunca
kavurun. Ocaktan alin. Soguyunca fazla suyunu avucunuzun iginde sikarak gikartin.

Lor peyniri, ufalanmis sizme peynir, kiylmis dereotu, hashas tohumu ve kimyon ekleyerek tatlandirin.
Yumurtalari bir tutam tuzla iyice ¢irpin. Zeytinyadi ile yogurdu ilave edin. 1 dakika daha ¢irpin.

Ayri bir yerde unu eleyin, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ile birlikte harmanlayin. Unlu karigimi yumurtali
karisima ilave edin. Spatula ile alttan tste dogru havalandirarak malzemeyi iyice birbirine yedirin.

En son kabakli karigimi, iri kiyilmig ceviz i¢ini ve unlu karigimi birlegtirin. Tekrar karigtirin.

Kek hamurunu yaglanmis kiiglk muffin veya kek kaliplarina paylagtirin.

Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda, 30-35 dakika pisirin. llik servis yapin.
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