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KABAKLI VE BEZELYELI KIS

3 adet yumurta

200 ml Pakmaya SefKrema

1 kahve fincani zeytinyag!

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

1 su bardagi misir unu

3 adet taze patates (orta boy)

1 demet taze sogan

2 adet rendelenis kabak

10 adet sultani bezelye (veya haglanmig bezelye ici)
1 paket Pakmaya Karbonat

Yarim limonun suyu

100 gr taze peynir (misket seklinde olanlardan)
2 yemek kasigi susam

Yumurtalari, limon suyunda képirttligiiniz Pakmaya Karbonat[?i, Pakmaya SefKrema[2lyi, zeytinyagini ve
baharati gukur bir kapta, ¢irpma teliyle iyice ¢irpin. Misir ununu ekleyip karigtirin.

Kabaklari yikayip stizdikten sonra kabugunu soymadan kip kip dograyin. Taze soganlari da halka halka
dograyin. Tim sebzeleri bir kapta karigtirin.

Yumurtall karigimin UGzerine unlari ve sebzeli karigimi ekleyin. Taze peynir disindaki tim malzemeyi iyice
karigtirdiktan sonra yaglanmis kelepceli kaliba dokin.

Uzerlerine mini peynirleri hafifce bastirarak yerlestirin. Uzerlerine susam serpin.

Kisi 190 dereceye ayarli firnda 30 dakika pisirin. Firindan alin, dilimleyip servis yapin.
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