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KABAKLI TEPSI MUCVERI

250 gr orta yagli kiyma

1 adet orta boy kuru sogan
3 adet yesil sivri biber

3 adet orta boy kabak

1 demet dereotu

2 yemek kasigi un

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 tath kasidi kuru nane

4 yemek kagigi zeytinyagi
Istenilen miktarda tuz
Istenilen miktarda karabiber

Bir tencerede zeytinyagdini kizdirp kiyma, kiydigimiz nane,ince dogradigimiz sodanlar ve ince halka halinde
dogradigimiz sivri biberleri 5-6 dk kavuruyoruz.bagka bir kapta kabaklarin kabuklarini soyup rendeliyoruz.igine
ince kiyilmig dereotu, un, yumurta, zeytinyag, tuz ve karabiber koyarak karigtiriyoruz. 1 su bardagi sutl de
ekleyip iyice yediriyoruz. Her iki karisimi da birbine ekleyerek karigtiriyoruz. Karigimi yagladigimiz borcama
yerlestirip 6nceden isitiimis 175 derece firnda 25-30 dk pisiriyoruz.
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