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KABAKLI TAVUK

150 ml zeytinyagi

1 dal taze biberiye

1 dig kabuklu sarmsak

550 g AYTAGC GIFTLIK PILIC Tabakl Pili¢ Spesiyal But
200 g kabak (julyen dogranmig)

30 g kapari tursusu

16 adet yesil zeytin

1 tath kasidi balsamik sirke

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Bir tencere igerisinde zeytinyaginin 100 gramini isitin.

2 Taze biberiye, sarimsak ve AYTAG CIFTLIK PILIG Tabakl Pilic Spesiyal But[?llari tencerede kizartin.

3 Tuz ve gekilmis tane karabiber ekleyin, AYTAC CIFTLIK PILIC Tabakli Pilic Spesiyal But[?llari yumusayana
kadar tencerenin kapagi kapali olarak pigirin.

4 Eti tencereden ¢ikarin, ince ince didikleyin.

5 Bir tava igerisinde kabaklari 20 gram zeytinyaginda 3 dakika kizartin, tuz ve gekilmig tane karabiber ekleyin.
6 AYTAG CIFTLIK PILIC Tabakli Pilic Spesiyal But[?llari kabak, zeytin, kapari ve balsamikle karistiriimis 30
gram zeytinyadi ile karigtirarak servis edin.
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