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KABAKLI TART

Malzemeler

Hamur:

500 gr un,

1 poset instant maya,

150 gr yumusak margarin,

1 cay kasigi tuz

250 ml1lik su.

Ust malzeme:

2 adet kiip seklinde dogranmis sogan
30 ml siviyag,

3 adet kip seklinde dogranmis domates
3 adet kiip seklinde dogranmis kabak
2 cay kasig tuz,

1 cay kasigi karabiber,

2 cay kasigi nane,

yarim demet ince dogranmis maydanoz
200 g beyaz peynir rendesi

Hazirlanisi

Unu eleyip maya ile karistirin. Margarin, tuz ve suyu ekleyip yogurun. Uzerini kapatip ilik ortamda 40-50 dakika
bekletin. Sodanlar sivi yagda kavurun. Domatesi ekleyin, 1-2 dakika pigirip kabak, tuz, karabiber ve naneyi
ekleyin. 10-15 dakika pisirin, ocaktan alin ve maydanozlari ekleyin. 15-20 dakika sogutup beyaz peynir rendesi
ile karigtinn. Mayalanan hamuru tekrar yogurun. 2/3'lini 25x35 cm boyutlarindaki yaglanmig tepsiye yayin.
Uzerine Ust malzemeyi yayin. Kalan hamuru 3 mm kalinhdinda ac¢in ve ince seritler halinde kesin. Bu seritleri
kabakli karisimin Gzerine sepet 6rgl seklinde yerlestirin ve pisirin.
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