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KABAKLI TART

1 adet ETI FORM KIZARMIS EKMEK DILIMLERI

4 adet kabak

200 gr. taze lor peyniri veya yagdi azaltiimig tuzsuz beyaz peynir
2 demet dereotu

4 sap taze sogan

2 demet maydanoz

2 adet yumurta

Karabiber

Tuz

Kabaklari rendeleyip stztlmeye birakin. Dereotu, maydanoz ve taze sodanlari incecik kiyin. Peyniri ezin.
Yumurtalari ¢irpin. Tim malzemeyi karnistirin. Tuz ve karabiberi ekleyin.

ETlI FORM KIZARMIS EKMEK DILIMLERI[?ni robotta gekin. Kabakli karisima ilave edin. Yagdl kagit yaydiginiz
finn kalibina karigimi koyun. Onceden 2000C[?lde isittiginiz firinda 25 [?] 30 dakika pisirdikten sonra servis
yapabilirsiniz.
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