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KABAKLI TART

MALZEMELER

Hamur Malzemesi:

150 gr Margarin

2 Yumurta

2 Su Bardagi Un

1 Cay Kasig Tuz

1 Gorba Kasig Toz Seker
Har¢c Malzemesi:

3 Kabak

6 Taze Sogan

3 Domates

2 Yumurta

1/2 Demet Dereotu

100 gr Beyaz Peynir

3 Sosis

1 Su Barda@ Krema
Tuz, Karabiber, Feslegen

YAPILIS TARIFI

Gukur bir kapta margarini bicakla kiyin.Yumurta,un,tuz ve sekeri ilave ederek tart hamurunu yogurun.30 dk
buzdolabinda dinlendirin.

Taze sogan ve dereotunu ince ince kiyin.Domateslerin kabuklarini soyup kip kip dograyin. Kabaklar temizleyip
yuvarlak dilimleyin.Tuzlu suda hafif haslayin ve siizin.

Hamuru yagdlanmis tart kalibina yayip Uzerine ¢atalla delikler agin.200 dereceli firnda 15 dk pigirin.Firindan
¢ikarip Uzerine kabaklari ddseyin.Kiyilmis sogan, dereotu, domates ve ince dilimlenmis sosisleri

yerlestirin.

Kremayi yumurta ile ¢irpin.Ezilmis beyaz peynir,tuz,karabiber ve feslegenle karistirip tartin Gzerine
dékin.Firinda 40 dk daha pisirip servis yapin.
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