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KABAKLI TART

MALZEMELER:

-200 gr. yumusak margarin (BlyUk margarinin beste dérdu)
-1 yumurta

-1 corba kasigi yogdurt

-1 cay kasigi kabartma tozu

-1 cay kasigi tuz

-Aldig1 kadar un

UZERINE:

-1 blyUkge kabak

-1 adet sogan

-2 carliston biber

-KugUk bir parga beyaz peynir (100-150 gr.)
-Yarim demet dereotu

-2 yumurta

-1 cay kasigi tuz, yarim ¢ay kasigi karabiber

YAPILISI:

1- Bir tencereye yumusak margarin, 1 yumurta, 1 kagik yogurt, kabartma tozu ve tuz konup karigtirilir. Elenmis
un ile ancak birbirini tutacak, kisa stirede bir hamur yapilir. Uzeri 6rtllerek serin bir yerde 10- 15 dakika
dinlendirilir.

2- Hamur, unlanarak kiguk bir tepsinin ¢apindan daha biyikge acilir. Tepsinin igine, kenarlari biraz yiksek
olarak yerlestirilir.

3- Kabak yikanir, peynirle beraber rendenin iri tarafi ile rendelenir. Biber, sogan ve dereotu ki¢ik kigik
dogranir. 2

yumurta, tuz ve karabiber ilave edilerek karistirilir.

4- Bu karisim hamurun Gzerine yayilir. Uzerine iki kasik kadar sivi yag gezdirilir. Firinda pembe olarak pisgirilir.
llik olarak servis yapllir.
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