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KABAKLI TART (MILFOY)

6 adet milféy hamuru

1 adet yumurta

3 yemek kasi§i pesto sos

4 yemek kasigi krema

5 adet taze kabak

2 yemek kasigi taze nane

1 adet kirmizi aci biber

1 tutam deniz tuzu

1 tutam taze cekilmis karabiber
2 yemek kasigi margarin

Finninizi 180 dereceye getirin.

5-6 kare milfdy hamurunu bir araya getirip tek bir parga olarak toplayip tart kalibiniza gére hafif unlanmig oklava
ile acin.

Kenarlarini bigak ile delmeden ¢izin.

Margarin ile yaglanmis firin tepsisine koyun.

Bicakla ¢izdginiz hamurun koselerine yumurta surdn.

Pesto sos ve kremay karistirip milféy hamurunun Gzerine sirin.

Bir sebze soyacagi ile dilimledidiniz kabaklari Gzerine yayin.

15 dakika firnda pisirin.

Gok ince dogradiginiz aci kirmizi biberi serpistirip nane yapraklari ile susleyin.

Tuzlayip karabiberledikten sonra 1-2 yemek kasigi sana yagini Gzerine eridikce dagilacak sekilde ince pargalar
halinde ilave edin.
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