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KABAKLI SODALI BOREK

3 hazir yutka

I¢ harciigin:

250 g lor peyniri

2 kabak

Tuz

Kirmizi pul biber
Nane

Sosu igin:

1 sise soda

2 yumurta

Yarim su bardag: st
1 gay bardag zeytinyagi
Uzeri icin:

Susam

Gorekotu

Yufkalari bir mutfak tezgahina tst Uste gelecek sekilde yayin ve ortadan ikiye kesin. Bir parca yufka alip
yagladiginiz kare bir firn kabina blzigtirerek yayin. Tabaninda toplam U¢ parga yufka olacak sekilde ayni
islemi tekrarlayin. I¢ harci igin lor peyniri ve rendeleyip suyunu siktiginiz kabaklari bir kasede karigtirin. Tuz ve
baharatlarla tatlandirin. I¢ harcini yufkalarin Gzerine yayin. Kalan yufkalar da ayni sekilde buzistirerek i¢ harcin
Uzerine yayin. Sosu igin gerekli olan tim malzemeyi bir kasede ¢irpin ve béregin Gzerine gezdirin. Bérek sosu
eminceye kadar yaklasik 30 dakika kadar bekletin. Gzerine susam ve ¢érekotu serpip énceden isitiimig 200
derece firinda Uzeri kizarincaya kadar 30-35 dakika pisirin. Dilimleyip sicak servis yapin.
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