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KABAKLI SARI MERCIMEK CORBASI

Ebru Salli

1 cay bardagi sari mercimek
1 dis sarimsak

1 klicUk soganin yarisi

1 adet yesil kabak

Bir kasik zeytinyag

Bir tutam dereotu

Pulbiber

Sicak su

Sari mercimegi tencereye koyun. Uzerine bir dig sarimsak, bir kiiciikbas soganin yarisi, 1 biitiin yesil kabak, bir
tutam da dereotunu ekleyin.

Sicak suyu tencerenin yarisina kadar doldurun. Orta ateste kaynayincaya kadar pisirin. Biraz tuz, bir kasik
zeytinyad ilave edip el blendriyla sahlep kivamina getirin.

Pulbiber ve dereotuyla sicak servis edin. Odem atan ¢orbayi sicak servis edebilirsiniz.
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