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KABAKLI RULO BOREK

MALZEMELER

6 adet kabak

2 demet maydanoz

1 su barda@i beyaz peynir

1 su bardag st

1 demet dereotu

2 yemek kasigi un

4 yemek kasigi siviyag

1 yemek kasigi ¢corekotu

3 adet yufka

Tuz

Karabiber

SOS ICIN,

3 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi yogurt

Kabaklari soyduktan sonra rendeleyin Tuz ekleyip, ovun.

Kabaklarin Gzerine st ve unu ilave edit karistirin. Karabiber, tuz, siviyag, dereotu ve ince kiyilmig maydanozu
ekleyin.

Yumurta, siviyag, sut ve yogurdu derin bir kapta iyice ¢irpin.

Yufkalardan bir tanesini tezgahin lizerine serip her tarafina bérek harcindan siirdiikten sonra, ikiye katlatip D
sekline getirin. Uzerine kabakl harctan koyup, yufkanin iki tarafini ice dogru katlayin ve kalinca sarin. Diger iki
yufkaya da ayni islemi uygulayin, Gzerine kalan sostan surup, ¢érekotuyla stsleyin

175 derecelik firnda Gzeri pembelesene kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif no:45854 » adi:KABAKLI RULO BOREK « génderen:kristal kiire « indirme tarihi:29.05.2024 - 22:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabakli-rulo-borek-vt34918
http://www.tcpdf.org

