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KABAKLI PORTAKAL PELTESI

200 gram haglanmis tatl kabak
6 adet portakalin suyu

1,5 cay bardag seker

2 corba kagiJi nisasta

1 paket vanilya

1 su bardagi su

Uzeri igin:

100 gram ¢ikolata

Portakal suyunu sekeri ve normal suyu bir kabin icine koyup kaynatin. igine nisastayi biraz suda agip vanilya
ekleyin ve kangimi kaynayan portakalll karinma dékin. Koyulaginca igine haglanmig ezilmig kabaklari da ekleyip
mikserden gegcirin ve kaplarin i¢ine aktarin. Uzerini arzu ettiginiz gibi stsleyip soguk olarak ikram edin.
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