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KABAKLI POGACA

2 adet yumurta (1 sari Uzeri igin ayrilir)
1 su bardag st

Yari paket margarin ya da tereyagi
1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

3 adet kabak

1 su barda@i rende beyaz peynir

1 tath kagigi pul biber

Uzeri Igin:

Yumurta sarisi

Yogurma kabinda erimig sogumug margarin, yumurta, sit, karigtirildiktan sonra kabartma tozu, tuz ve elenmig
un katilarak orta sert hamur yapilir. Hamur dinlenirken kabak rendelenir, suyu sikilarak atilir. Uzerine peynir, pul
biber ve tuz eklenir, karigtirilir. Hamurdan cevizden az blyUk parcalar koparilir, gay tabagi kadar agilir. Yarisina
kabakli i¢ konur ve diger kismi kapatilir. Uzerine yumurta sarisi strdltr. Yaglanmis tepsiye sirtlir. Onceden
isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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