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KABAKLI POGACA
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1&apos;er cay bardag ilik su ve st
1 tath kasidi toz seker

2 adet yumurtanin aki

1 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi tuz

1 paket instant maya

125 gram oda sicakliginda tereyagi
2-3 su bardagi un

Ici Igin:

2 adet kabak

250 gram kasar loru

1/2 demet dereotu

Tuz, karabiber

Uzeri Igin:

2 ¢orba kagiJi st

1 adet yumurta sarisi

Gorekotu

Hamur igin su, sit, toz seker, tuz, yumurta aki ve sarisini hamur yogurma kabinda karistirin. Maya ve tereyagini
ekleyin. Yumusgak kivamli bir hamur elde edene dek azar azar un ilave edip yogurun. Ig malzemesini hazirlayana
kadar hamuru 15 dakika dinlendirin. Igi icin kabagdi rendeleyin. Peyniri ekleyip ¢atalla ezerek karigtirin. Kiyilmig
dereotu ilave edin. Tuzunu ve karabiberini ayarlayin. Hamurdan mandalina biyUkliginde bezeler koparip
yuvarlayin. Elinizde agip igine kabakli harci paylagtirin. Dilediginiz sekilde kapatin. Pigirme kagidi serili firin
tepsisine dizin. Uzerlerine sit ve ¢irpilmis yumurta sarisi stiriin. Gérek otu serpin. Onceden isitilimig 200 derece
firnda Uzerleri kizarana kadar pigirin. llik olarak servis yapin.
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