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KABAKLI PizZA

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamur igin:

1 su barda@i tam bugday unu

1 yumurta

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig! kekik veya diger tercih ettiginiz baharatlar
Uzeri Igin:

1 su bardag@i rendelenmis mozzarella peyniri

2 su bardagi rendelenmis kabak

Pizza sosu veya domates pdresi

Dilimlenmis sebzeler (6rnegdin: biber, domates, mantar)
Rendelenmis mozzarella peyniri

Taze fesleden veya diger tercih ettiginiz otlar

Firini dnceden 200 dereceye ayarlayin.

Kabaklari yikayip ug kisimlarini kesin. Ardindan, rendeleyin.

Kabak dilimlerini fazla sulanmamasi igin bir pegete veya kagit havlu yardimiyla nazikge kurulayin.
Rendelenen kabaklarla, sarimsak, dereotu, yumurta, kabartma tozu, tuz, mozarella peyniri ve unu koyup
karistirin.

Finn tepsisine yaydiginiz karisimi 200 derece firinda alt Ust pisene kadar tutun.

Firindan ¢ikarilan tabanin Gzerine domates sosunu ince bir tabaka halinde yayin.

Taze fesleden yapraklarini ilave edin ve istege bagli olarak misir, zeytin, mantar, zeytinyag, karabiber ve tuz
ekleyin.

Finndan ¢ikardiktan sonra Uzerine istege bagli olarak daha fazla taze feslegen ekleyebilirsiniz.

Kabak pizzanizi dilimleyerek sicak servis yapin
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