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KABAKLI PIRUHI

Kullanilacak malzeme (6 kisilik):
2 kabak,

100 gr beyaz peynir,

100 gr acibadem kurabiyesi,

1 yumurta,

1 limon, ]

1 tutam cevz-| bevva,

yeteri kadar un,

yarim demet maydanoz,

yeteri kadar tuz ve karabiber.
Ustu icin:

100 gr tereyag,

100 gr rendelenmis kasarpeyniri.
Hamuru igin:

2 su bardagi un,

4 yumurta,

1 tutam tuz.

Yapilisi: Kabaklar ortadan uzunlamasina ikiye bélundr, ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra kizgin firinda 1 saat
kadar pisirilir. Firindan ¢ikarilan kabaklarin, bir kagikla igleri ¢cikarilir. Cikarilan kabak icleri ezilip ince delikli
slizgegten gegirildikten sonra, ké&seye konur. Buna firinda kurutulduktan sonra ddvilerek un durumuna getirilmis
acibadem kurabiyesi katilir. Limonun kabugu rendelenir, yeteri kadar tuz ve karabiberle birlikte kaseye ilave
edilir. Yumurta, kiyilmis maydanoz, cevz-i bevva ve gatalla ezilmis beyaz peynir konur, iyice karigtirilarak
kasedeki malzeme birbirine yedirilir. Hamuru icin, un, yumurta ve bir tutam tuz iyice yogurulur. Hamur en az 10
dakika yogurul-duktan sonra, Gzerine nemli bir bez 6rtullr ve 30 dakika kadar dinlendirilir. Dinlenen hamurdan
merdaneyle 2-3 mm kalinliginda yufka acilir. Bu yufka kesilerek 8 cm eninde seritlere ayrilir. Her serit te 8 cm
uzunlugunda pargalara ayrilir. Béylece elde edilen 8x8 cm boyutlarindaki hamurlarin ortasina k&dsedeki hargtan
birer tatl kasidi kadar konur. Piruhiler G¢gen bigiminde katlanip uglan birbirine yapistirildiktan sonra kaynar tuzlu
suya atilir ve hamurlar piginceye kadar haglanir. Pigince kevgirle tuzlu sudan alinip suyu szdurGlir ve servis
tabagina yayilarak yerlestirilir. Uzerine rendelenmis kagar peyniri serpildikten sonra, kizdirilmig tereyagi
gezdirerek dokullr ve sicak sicak servis yapilir. Istege gére, beyaz peynir yerine bagka cins peynir de
kullanilabilir. Piruhinin Gzerine ddkdilen tereyaginin icine biraz kirmizibiber de katilabilir.
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