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KABAKLI PIRINC CORBASI

Kullanilacak malzeme (4 kisilik): 400 gr sakiz kabag, 4 avug kirik piring, yarim It sit, yarim it et suyu, yeteri
kadar karabiber ve tuz.

Yapilisi: Piring ayiklandiktan sonra tuzlu suda haglanip iyice stizilUr ve bir kenara birakilir. Kabuklan ayiklanmig
ve kic¢Uk pargalar dogranmig kabaklar bir tencereye konur ve igine kaynar sit katilir. Kabak parcalari
haslaninca énceden haglanmis ve suyu stizUlmUs piring katilir. Kaynar et suyu, yeteri kadar tuz karabiber
katildiktan sonra tencerenin kapag! kapatilir ve orta ategte gorba 20 dakika kadar pisirilir. Pigince, ¢corba
kaselerine bosaltilir, sicak sicak servis yapillir. Istenirse gorba atesten indirildikten sonra bir kahve fincani kadar
rendelenmig kasar peyniri katilabilir ve karistirdiktan sonra servis yapilir.
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