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KABAKLI PINAR MILFOY TART

10 adet Pinar Milféy Hamuru
1/2 kilo kabak

200 gr Izmir tulumu rendesi
1 yumurta

2-3 yemek kagsidi zeytinyagi
1/2 gay kagi§i tuz

1/2 gay kagigi karabiber

Milféy hamurlarini unlu zeminde bekleterek biraz yumusattiktan sonra, yagdl kagit serili tepsi veya dikddrtgen bir
kaliba dizin. Kalan milféy hamurlarindan seritler kesin ve bu seritleri, dizilmig milféylerin dort kenarina iki kat
olarak, aralarina yumurta aki siirerek yerlestirin. Kabaklari ince halkalar seklinde dograyip zeytinyagi, tuz ve
karabiber ile kanstirdiktan sonra milfdy hamuru tzerine dilim dilim dizin. Karigimin Gzerine rendelenmig Izmir
tulumunu serpin. Milféy hamurlarinin kenarina yumurta sarisi sriin. Sicak firinda Gzerleri iyice kizarana kadar
15-20 dakika pigirin.
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