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KABAKLI PILAV

2 su bardagi piring

3 adet kabak

1 adet kii¢Uk kuru sogan
1 demet dereotu

1,5 cay bardagi zeytinyag!
1 tath kasidi tuz

3 su bardagi su
Kizartmak igin sivi yag

Kabaklar kazinir, kugbagi dogranir, kizgin yagda kizartilir, kagit havluya cikarilir. Diger tafta zeytinyaginda, suda
yarim saat beklemis piring 5 dakika kavrulur. Uzerine tuz ve 3 su bardagdi su konur. Kapak kapali olarak 15
dakika pisirilir. Yarim saat demlendirilir. Daha sonra Uizerine kizarmis kabak ve ince kiyllmis dereotu eklenir.
Pilav dikkatli bir sekilde karistirilir. llik olarak servise sunulur.
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