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KABAKLI PILAV

Pirin¢ 1 kg

Dana eti 1 kg

Kis kabagi 1 kg

Soya yagi 6 ¢orba kasig
Kus 0zUma 3 ¢orba kasig
Etsuyu 1.51t

Tuz

Karabiber

Kugbasi dogradiginiz etleri yagda kavurun. Kabaklari yikayin ve ince uzun seritler halinde dograyin. Kavrulan
etin icine dokuin, biraz su koyup hafif pisirin. Kus Gziminid 1 saat suda bekletin. Pirinci yikayip stzin. Et ve
kabagdin bulundugu tencereye pirinci ve kug UzOmUnu dékin, tuzunu ve karabiberini de karistirdiktan sonra 1.5
It et suyunu Uzerine bogaltin. Suyunu ¢cekene kadar ateste pisirin. Daha sonra servis tabagina alip, maydanoz ile
susleyin.

ML® Kabakh Pilav icin tiklayin
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