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KABAKLI PILAV

Ebru Sall

1 su bardag piring

2 su bardag sicak su

2 adet kabak

10 dal dereotu

2 yemek kagig! findik yag
1 tath kasidi tereyad
Taze karabiber

Tuz

Findik yagini tencereye koyup hafif kavurun. Sicak su ve tuz ekleyerek pismeye birakin. Ayri bir tavada kiip kip
dogradiginiz kabaklari tereyagi ile hafif kavurun. Dereotunu da ince kiyip kabagda ekleyin. Pirincin suyunu
¢cekmesine yakin kabagi ve tereyagdini da ekleyin ve demlenmeye birakin. Taze karabiberle tatlandirabilirsiniz.
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