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KABAKLI PILAV

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 adet taze kabak
yarim demet dereotu

2 adet taze sognin sapi
3 su bardagi su

tuz

Kabaklar rendelenir, suyu sikilir, sodan saplari ince kiyilir, tereyagi tencereye konur, kabak sogan kavrulur, tuz,
karabiber serpilir, Gzerine suda bekletiimeden yikanmig, sizilmis, piring atilir, su ya da et suyu eklenir,
kanistinilir, tencerenin kapagi kapatilir, orta ateste 15-20 dakika pisirilir.
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